Frima Fungivita to rodzinne przedsiebiorstwo obecne na rynku od ponad dekady. Zaktad
specjalizuje sie w produkciji farszu. W ofercie firmy znajduja sie min. farsz pieczarkowy,
farsz z kapusta i grzybami oraz farsz szpinakowy. Oferta jest skierowana do zaktadéw
produkujacych wyroby garmazeryjne, piekarnicze oraz gotowe dania dostepne w
marketach oraz punktach gastronomicznych. Farsz nie zawiera konserwantéw oraz innych
dodatkow zywnosciowych z grupy E.

Farsz dla matej i duzej gastronomii w kraju i za
granica

Wytwarzany przez firme Fungivita farsz ma termin przydatnosci od 30 do 60 dni w temperaturze
od -4 do +2 stopni. Doskonale nadaje sie on dla matej oraz duzej gastronomii. Dostepny farsz:

farsz pieczarkowy;

farsz pieczarkowo-cebulowy;
farsz pieczarkowy z warzywami;
farsz meksykanski;

farsz szpinakowy;

farsz z kapustg i pieczarkami.

Towar moze by¢ dostarczony zaréwno w kraju, jak i za granice. Istniej rowniez mozliwos¢ odbioru
wiasnym srodkiem transportu.

Farsz do potraw przeznaczonych dla baréw,
restauracji oraz sklepow spozywczych

Potrawy z farszem idealnie sprawdza sie w matych punktach gastronomicznych {j. bar, czy
restauracja. Farsz z kapustg i pieczarkami oraz farsz szpinakowy moze postuzy¢ zaréwno jako
farsz do pierogow, jak i farsz do pasztecikow, czy tez farsz do krokietéw. Wyroby garmazeryjne
oraz dania gotowe tj. pierogi, uszka, krokiety, pyzy, nadziewane ciasto francuskie, zapiekanki to
produkty, ktére cieszg sie duzym powodzeniem.

Indywidualna oferta np. farsze dla kuchni orientalnej
oraz przetwory dla dzieci

Polacy coraz czesciej siegajg po dania z kuchni orientalnej tj. kuchnia azjatycka, czy tez
meksykanska. Przedsigbiorstwo Fungivita, wychodzgc klientom naprzeciw, posiada w ofercie
réwniez farsz pieczarkowy z warzywami oraz farsz meksykanski. To idealny produkt dla matej
gastronomii serwujgcej dania orientalne oraz dla duzych zaktadéw produkujgcych potrawy z
catego swiata. Potptynny farsz warzywny znajdzie zastosowanie w produkcji soséw, czy tez
gestych zup. Farsz z owocéw oraz warzyw to zdrowy produkt, ktéry moze postuzy¢ jako baza dla
dan przeznaczonych dla niemowlat oraz dzieci. Klienci mogg zleci¢ opracowanie farszu, ktory
bedzie spetniat ich indywidualne potrzeby. Firma jest otwarta na wszelkie propozycje. Z warzyw
moze powstac farsz z baktazanow, z papryki, z dyni, czy z brokutéw. To wyzwania, ktére
przedsiebiorstwo chetnie podejmie, jesli tylko jest takie zapotrzebowanie. Odpowiednio
wykwalifikowani oraz przeszkoleni pracownicy zrobig wszystko, co w ich mocy, aby produkt
spetniat oczekiwania klienta pod wzgledem sktadu, waloréw smakowych oraz trwatosci.

Farsz wytrawny — doskonate nadzienie do pieczywa



Farsz wytrawny to idealna oferta dla piekarni. Farsz do pasztecikow, farsz pieczarkowo-
cebulowy, czy tez farsz szpinakowy swietnie sprawdzi sie w pieczywie. Butki drozdzowe oraz
ciasto francuskie z nadzieniem grzybowym lub warzywnym to produkt sprzedawany niemalze w
kazdej piekarni oraz w wielu sklepach spozywczych. Wiekszos¢ piekarni oraz marketéw ma w
swojej ofercie mini pizze, czy tez bagietki, w ktérych wykorzystywany jest farsz do zapiekanek.

Farsz z owocow — oferta dla piekarni oraz innych
zakladéw produkujgcych zywnosé

W piekarniach zastosowanie znajdg nie tylko farsz z pieczarek oraz farsz warzywny. Pieczywo
oraz farsze owocowe to idealne potgczenie dla wielbicieli stodkich przekgsek. Prazone jabtka
oraz réznego rodzaju marmolady to swietny dodatek do butek, ciast oraz ciasteczek. Farsze
owocowe majg réwniez zastosowanie w produkcji zywnosci garmazeryjnej. Nadziewane knedle z
owocami, nalesniki przektadane przecierem owocowym oraz pierogi z owocami to zaledwie kilka
mozliwosci na wykorzystanie farszu z owocoéw.

Farsz z pieczarek, warzyw oraz owocéw to idealny dodatek do wielu dan. Gotowy farsz znacznie
utatwiajg przygotowywanie oraz produkcje dan. To rowniez znaczna oszczednosc¢ czasu.
Certyfikaty jakosci BRC oraz IFS, ktére posiada firma Fungivita, gwarantujg, ze oferowany
produkt jest najwyzszej jakosci.



